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; i Histor e trad
Swrakow koupm dum u Ruzu;ku pobhz centra mésta, kde zridili*
Ginnost firmy neprerusila ani druha : odnéna byla v padesdtych letech minulého stoleti. Reznictvi pod hlavitkou
Spotrebm"no druzstva Jednota vedl-syn Jana Swaka_Q_iQ‘M do roku 1992, ktery se ihned po revoluci osamostatnil a za¢al podnikat.

V roce 2018 firmu Ctibor Svirdk feznik — uzenar, S.r.0. revzalo vedeqnm}gﬂéngen .racq;'a wra se.tu tTenne cerstvé prakticky veske_e uzendrske vyrobky. Vyborny zvuk maji
zabijackové speciality, klobasy, pérky, $pekacky. Filozofie podniku je jed oducha a spociva. vt-};g/ro sﬁ{ z masa a kofeni a prodeje kvalitniherCerstvého, tuzemského masa.
Jak: odbsrem od mistnich dodavateld, tak zamestnavanim lidi z regionu.

Firma se snazf podporovat obchod 'V regic
\ssoucasnosti ma podnik jednu malou prodejnu ve Vseting, je dodavatelem masa a uzenin do jidelen, nemocnic, restauraci, obchodd. K zimni sezéné patfi nové i stankovy prodej
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Uzeniny




01 / Parky a klobasy

11%

koc: 0817 LV

Gurman
parecky

Baleno: volné

Vakuové baleno: 600 g, 800 g
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnli

Teplota skladovani: 1-5 °G
Alergen: laktéza

kod: 0808

Syrove

parecky

Baleno: volné

Vakuové baleno: 600 g, 800 g
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1-5 °G
Alergen: laktéza

kod: 0810

Klohasove
parecky

Baleno: volné

Vakuové baleno: 600 g, 800 g
Trvanlivost: volné - 4 dny

vakuové - 14 dnii
Teplota skladovani: 1-5 °G

18%

rX

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

Ldupal:i
parky

Baleno: volné

Vakuove baleno: 1 kg
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C

llliytzjné
parky

Baleno: volné

Vakuove baleno: 1,2 kg
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C

Sunkove
parky

Baleno: volné

Vakuove baleno: 1,2 kg
Trvanlivost: volné — 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C



01 / Parky a klobasy

kod: 0812 kod: 1226

Spekacky Vepiove
klobasy

Baleno: volné Baleno: volné

Vakuové baleno: 800 g
Trvanlivost: volné — 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C

Vakuové baleno: 1 kg, 2 kg
Trvanlivost: volné — 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1-5 °G

kod: 1208 L3 kod: 0814

Svirakovy valasske Sunkove
klobasy [domaci] klohasy
Baleno: volné Baleno: volné

Vakuové baleno: 800 g
Trvanlivost: volné — 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C

Vakuové baleno: 800 g
Trvanlivost: voing — 4 dny
vakuové - 14 dndi

Teplota skladovani: 1=5 °C

kod: 0820 koc: 0802

Valasske klohasy Klobasa veprova

svidi s medvedim cesnekem
Baleno: volné Baleno: volné

Vakuové baleno: 800 g
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C

Vakuove baleno: 800 g

Trvanlivost: volné — 2 dny

vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 1-5 °G

Upozoméni: pred konzumaci diikladné
tepelné opracuijte

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762 7



01 / Parky a klobasy

(c: 0953 @
Grilovaci D @

klobasy s peprem '
Baleno: volné

Vakuové baleno: 800 g

Trvanlivost: volné - 4 dny

vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1-5 °G

Upozoméni: pred konzumaci diikladné
tepelné opracujte

kod: 0906

Debrecinske D
° ’

cigaro

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1,3 kg

Trvanlivost: voing - 4 dny

vakuove - 14 dnti
Teplota skladovani: 1-5 °C

kod: 0904
Moravsky
kahanos

Baleno: volné

Vakuové baleno: 2 kg
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 1-5 °G

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 0907 MLZ
Klobasovy
kabanos

Baleno: volné

Vakuové baleno: 2 kg
Trvanlivost: volné — 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C

Slhvensky
kabanos

Baleno: volné

Vakuové baleno: 2 kg
Trvanlivost: voiné — 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 1-5 °C

fﬁzka’tknvy’
kabanos

Baleno: volné

Vakuové baleno: 2 kg
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C



02 / Varene vyrobky

80%

kod: 1221
Tlatenka

masaova

Baleno: narez

Vakuove baleno: 3 kg
Trvanlivost: nafez - 1 den
vakuove - 14 dnti

Teplota skladovant: 1-5 °G

kod: 1220

Tlatenka
special

Baleno: narez

Vakuové baleno: 3,8 kg
Trvanlivost: nafez - 1 den
vakuove - 14 dnti

Teplota skladovant: 15 °C

kod: 1207

Jitenicky

Baleno: volné

Vakuové baleno: 200 g
Trvanlivost: volné - 1 den
vakuové - 10 dnii

Teplota skladovant: 1=5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

koc: 1204 [V

Jelitko
kroupove

Baleno: volné

Vakuové baleno: 200 g
Trvanlivost: volné - 1 den
vakuové - 4 dnli

Teplota skladovani: 1-5 °G
Alergen: lepek

kod: 1232

Jelitko
Jprielak’

Baleno: volné

Vakuové baleno: 600 g
Trvanlivost: volné - 1 den
vakuové - 3 dnli

Teplota skladovani: 1—4 °G
Alergen: lepek

kod: 1206
Jitenicovy
prejt

Baleno: narez

Vakuové baleno: 2,3 kg
Trvanlivost: nafez - 1 den
vakuové - 3 dnii

Teplota skladovani: 1-=5 °C




02 / Varené wrobky * 03 / Sunky a salamy

kid: 1205
Jelitovy

prejt

Baleno: narez

Vakuové baleno: 2,3 kg
Trvanlivost: néfez - 1 den
vakuove - 3 dnli

Teplota skladovani: 1-5 °C
Alergen: lepek

kod: 0821 WLV
Yareny
lalok tesnek

Baleno: volné

Vakuové baleno: 500 g
Trvanlivost: volné - 2 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 1=5 °C

kod: 205

Jalrova pastika
Svirak

Baleno: volné

Vakuové baleno: 900 g
Trvanlivost: volné - 2 dny

vakuove - 21 dnii
Teplota skladovani: 1-5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 1515

Zolina
[salam pro psy]

Baleno: v celku

Vakuové baleno: 1,3 kg
Trvanlivost: nafez - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 1=5 °C

kéd: 1202
Betva
salam

Baleno: narez, v celku nebo na kusy
Vakuové baleno: 1,2 kg

Trvanlivost: nafez - 4 dny

vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 15 °C

kod: 1201
Ysacan
salam

Baleno: narez, v celku nebo na kusy
Vakuove baleno: 1,2 kg

Trvanlivost: narez - 4 dny

vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 1=5 °C



03 / Sunky a salamy

36%

kod: 0928
Inovecky
salam

Baleno: narez, v celku nebo na kusy
Vakuové baleno: 1,7 kg

Trvanlivost: ndrez - 4 dny

vakuové - 14 dndi

Teplota skladovant: 15 °C

kod: 2909
Koiisky
salam

Baleno: nafez, v celku nebo na kusy
Vakuové baleno: 1,45 kg

Trvanlivost: ndfez - 4 dny

vakuovg — 14 dni

Teplota skladovant: 1=5 °C

kod: 0922
Junior
salam

Baleno: narez, v celku nebo na kusy
Vakuové baleno: 2,8 kg

Trvanlivost: nafez - 4 dny

vakuové - 14 dni

Teplota skladovani: 1-5 °G

eQPx

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 0921

Gothaj
salam

Baleno: narez, v celku nebo na kusy
Vakuové baleno: 2,8 kg

Trvanlivost: ndfez - 4 dny

vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 15 °C

kod: 1219
Sunkovy
special

Baleno: néfez, v celku nebo na kusy
Vakuové baleno: 2,8 kg

Trvanlivost: ndfez - 4 dny

vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C

kid: 1215
Sunka

sfandard

Baleno: narez, v celku nebo na kusy
Vakuové baleno: 3 kg

Trvanlivost: ndfez - 4 dny

vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 15 °C




03 / Sunky a saldamy ¢ 04 / Uzen4 masa

12 U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 1222
Sunkovy uzeny
saldm

Baleno: narez, v celku nebo na kusy
Vakuové baleno: 2,8 kg

Trvanlivost: nafez - 4 dny

vakuové - 14 dni

Teplota skladovani: 1-5 °G

kod: 1212
Polosunkovy
salam

Baleno: narez, v celku nebo na kusy
Vakuové baleno: 1,8 kg

Trvanlivost: ndfez - 4 dny

vakuové - 14 dni

Teplota skladovani: 1-5 °G

kod: 1213
Klobasovy
salam

Baleno: narez, v celku nebo na kusy
Vakuové baleno: 1,4 kg

Trvanlivost: nafez - 4 dny

vakuovg - 14 dnti

Teplota skladovani: 1-5 °G

56%

kod: 1106
Ovarove raminko

Baleno: narez, v celku nebo na kusy
Vakuoveé baleno: 2,2 kg

Trvanlivost: narez - 4 dny

vakuové - 14 dnti

Teplota skladovani: 1=5 °C

kod: 1227
Pizza
$unka

Baleno: narez, v celku nebo na kusy
Vakuove baleno: 4 kg

Trvanlivost: narez - 4 dny

vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C

Uzend kolela
s kosli

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: volné — 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C
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REZNICTVI A UZENARSTVI
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| AT “Rautove mlsy
4 tlarknve halicky

S potéSenim pro Vas pripravime:
darkové baliCky pro firmy i jednotlivce.
Oblozene rautové misy z nasich domacich rucné
Délanych vyrobk( + rozvoz pfimo na akci.

Darkové poukazy.

wnl?”

Zasobujeme obchodni sité i mensi obchddky,
restaurace, pizzerie, jidelny, nemocnice, Skoly,
Skolky, tabory. Vychazime vstfic odbératellim
a maso dodavame jiz v ,kuchynskeé uprave*

nebo dle pini zékeznika. www.rezniclvisvirak.cz



04 / Uzena masa

&

Uzend koflefa
bez kosli

Baleno: narez

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: néfez - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1-5 °C

kod: 1312
Uzena
rolka

Baleno: néfez

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: ndfez - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1-5 °G

llizna’ krkovice
s kosli

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: volné — 4 dny
vakuové — 14 dni

Teplota skladovant: 1=5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

llizna’ krkovice
bez kosli

Baleno: naiez

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: ndrez - 4 dny
vakuové - 14 dni

Teplota skladovani: 1-5 °C

Ilizm’a koleno
zadni s kosli

Baleno: volné

Vakuove baleno: 1 kg
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 1=5 °C

llizm’e koleno
zadni bez kosli

Baleno: volné

Vakuove baleno: 1 kg
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C



04 / Uzena masa

kod: 1305
Uzene koleno
prredni s kosli

Baleno: volné

Vakuove baleno: 1 kg
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1-5 °G

kod: 1315
Uzena kriZova
kost

Baleno: volné

Vakuove baleno: 1 kg
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1-5 °G

kod: 1329
Uzene
kosli

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: volné — 4 dny
vakuové - 14 dndi

Teplota skladovani: 15 °G

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 1316
Uzene
iebro

Baleno: volné

Vakuove baleno: 1 kg
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 1=5 °C

kod: 1317
Uzene Zebro
masife

Baleno: volné

Vakuove baleno: 1 kg
Trvanlivost: narez - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 1-5 °C

kod: 1313

Uzeny hiicek
s kosti, Spice
Baleno: volné

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: ndrez - 4 dny

vakuové - 14 dnii
Teplota skladovani: 1=5 °C

15




04 / Uzena masa

llizny hiiek
bez kosli

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: nafez - 4 dny
vakuové - 14 dni

Teplota skladovani: 1-5 °G

kod: 1308

Uzeny hiicek
krajeny

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: ndrez - 4 dny

vakuové — 14 dnii
Teplota skladovant: 15 °G

Uzen kyla
bez kosli

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: ndfez - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 1=5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

Uzen kyla
s kosli

Baleno: volné

Vakuove baleno: 1 kg
Trvanlivost: narez - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 1=5 °C

kod: 1320
Uzeny veprovy
jazyk

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: narez — 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C

Uzeny hovezi
jazyk

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: narez — 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C



04 / Uzenda masa ® 05 / Polevky

kod: 1318
Uzene
nozky

Baleno: volné

Vakuove baleno: 1 kg
Trvanlivost: ndrez — 4 dny
vakuové - 14 dndi

Teplota skladovani: 1=5 °C

kod: 1321
Uzene
uSi

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: nafez - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 1-5 °G

kod: 1324
Uzene kupeci
stehno

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: nafez — 4 dny
vakuové - 14 dndi

Teplota skladovant: 1-5 °G

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 2703 IV

Drsfkova
polevka

Baleno: volné

Vakuové baleno: 330 ml
Trvanlivost: volné - 2 dny
vakuové - 14 dnti

Teplota skladovani: 1-5 °C
Alergen: lepek

kod: 2706
GulaSova
polevka

Baleno: volné

Vakuové baleno: 330 ml
Trvanlivost: volné - 2 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C
Alergen: lepek

kod: 2713

Kyselice

Baleno: volné

Vakuové baleno: 330 mi
Trvanlivost: volné - 2 dny
vakuové - 14 dnti

Teplota skladovani: 1=5 °C
Alergen: lepek




05 / Polévky e 06 / Speciality

[
-

liéd: 2702
lotkova
polevka

Baleno: volné

Vakuové baleno: 330 mi
Trvanlivost: volné — 2 dny
vakuove - 14 dnti

Teplota skladovani: 1=5 °G
Alergen: lepek

kod: 2708
Hrachova
polevka

Baleno: volné

Vakuové baleno: 330 mi
Trvanlivost: volné — 2 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovant: 15 °G
Alergen: lepek

kod: 1211
Ovarova
polevka

Baleno: volné

Vakuové baleno: 330 mi
Trvanlivost: voing - 1 den
vakuove — 14 dnti

Teplota skladovani: 1-5 °C
Alergen: lepek

95%

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 2707
Hovezi
gulas

Baleno: volné

Vakuové baleno: 330 ml
Trvanlivost: volné — 2 dny
vakuové - 14 dnti

Teplota skladovani: 1=5 °C
Alergen: lepek

ked: 1113
Debrecinska

petent

Baleno: volné

Vakuove baleno: 2 kg
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C

kod: 1103
Dekorovany
hok

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1,6 kg
Trvanlivost: voing - 4 dny
vakuové - 14 dnti

Teplota skladovant: 1=5 °C



06 / Speciality

21%

fésnzknvy’
hok

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1,6 kg
Trvanlivost: volné — 4 dny
vakuove - 14 dnti

Teplota skladovant: 1=5 °C

kod: 1101
Anglicka
slanina

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1,5 kg
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnti

Teplota skladovani: 1-5 °C

kod: 1214
Petena
sekand

Baleno: volné

Vakuové baleno: 450 g
Trvanlivost: voiné — 4 dny
vakuové - 14 dndi

Teplota skladovani: 1=5 °C
Alergeny: lepek, vejce

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

ket 1311
Prsut

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1 kg
Trvanlivost: voing - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C

130 g masa na 100 g
hotového vyrobku

kod: 1217
Vepirova rolada
v branici

Baleno: volné

Vakuové baleno: 1,2 kg

Trvanlivost: volné — 4 dny

vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1=5 °C

Upozorméni: pfed konzumaci dikladné
tepelné opracujte

kod: 1218 [l

Sunka 98 %

Baleno: néfez

Vakuové baleno: 2 kg
Trvanlivost: ndfez - 4 dny
vakuové - 14 dnii

Teplota skladovani: 1-=5 °C

19




07 / Sadlo - slanina

&Y

20

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 0707

Vepsove sadlo

Baleno: 250 g, 500 g, 800 g, 5 |
Trvaniivost: 60 dnii
Teplota skladovani: 1-7 °C

kod: 0703

Skvarkova pomazanka

Baleno: 250 g, 500 g
Trvanlivost: 45 dnd

Teplota skladovani: 1=5 °C
Alergen: hoféice

Skvarky
se sadlem

Baleno: 250 g, 500 g
Trvanlivost: 45 dnt
Teplota skladovani: 1-5 °C

kod: 0710

Skvarky

Baleno: volné

Trvanlivost: voing — 7 dni
vakuove - 14 dnti

Teplota skladovani; 1—-18 °C

kod: 0711
Uzena slanina
bez kize

Baleno: volné

Vakuové baleno: 500 g
Trvanlivost: voing - 4 dny
vakuové - 14 dnti

Teplota skladovant: 1=5 °C

kid: 0717
Valasska

slanina

Baleno: volné

Vakuové baleno: 500 g
Trvanlivost: volné - 4 dny
vakuové - 14 dnli

Teplota skladovani: 1-5 °C



07 / Sadlo - slanina

@ @ = k‘vde:::ve sadlo

volne

Baleni: 5 kg, 10 kg
Trvanlivost: 60 dni
Teplota skladovani: 1=7 °C

lﬁzrijsky
$pek

Baleno: volné

Vakuové baleno: 500 g
Trvanlivost: voing — 4 dny
vakuové - 14 dndi

Teplota skladovani: 1=5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762 21
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08 / Veprové maso

24

kod: 0419
Vepiova
piilka

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C

kid: 0415

Vepirova

kyla

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovani: 1-5 °C

kod: 0416
Veprova plec
velka

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 1-5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 0413
Vepiova plec
cela

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 15 °G

Vépfuva krkovice
s kosti

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

Vépfuva krkovice
bez kosti

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C



08 / Veprové maso

kod: 0410

Veprrova kollefa s kosti

bez panenky

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 15 °G

kod: 0412

Veprova kollefa s kosti

s panenkou

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

kod: 0411
Veprrova kofleta
cela

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

Vepiova kollela
bez kosli

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C

Vém“'nvy biek
s kosli

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 1-5 °C

Vépf'ovy biiek
bez kosli

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C

25




08 / Veprové maso

26

&Y

Yépf'ovy' hiicek
cely

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C

kod: 0424
Vepiova panenka
nakup

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

kod: 0430
Veprrova panenka
domaci

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 1-5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kad: 0423

Vepiove Zehirko
2 hiicku

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovani: 15 °G

kod: 0435
Veprrove Zebirko
2 hiitku masite

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

kod: 0408
Veprrove kosli
hole

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C



08 / Veprové maso

kod: 0432
Yepiova panenka
palec

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 15 °C

Vépl‘nvé koleno zadni
s kosli

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

Vém”'nvé koleno zadni
bez kosti

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 0406
Veprrove koleno
piredni

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C

kod: 121
Veprove + hovezi
mlete

Baleno: volné
Trvanlivost: do 24 hodin po zakoupeni
Teplota skladovant: de 2 °C

kod: 0429
Vepirovy
falok

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 15 °C

27




08 / Veprové maso
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28

kod: 0425
Vepiova hlava
s lalokem

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C

kod: 0434
Veprova hlava
bez laloku

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani. 1-5 °C

kod: 0426

Veprovy vyrez |
[libovy)

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovant: 1-5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 0431

Vepirovy

vyrez Il

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovant: 15 °G

kod: 0709
Veprove sadlo hébetni
bez kiize

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

kéc: 0603

Veprrova krev
jedla

Balent11,51,101
Trvaniivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovant: 1=5 °C



08 / Veprové maso

kod: 0714

VYepiova

branice

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovant: 15 °G

kod: 0427
Veprove
kiiZe

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

kod: 0438
Veprova
stieva

Baleno: 25 m, 91 m
Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 0437
Vepiove kize
masfne

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C

Vémva kyla
bez kosti v celku

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 1-5 °C

kod: 0441
Veprova plec
bez kosti v celku

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C

29




08 / Veprové maso 09 / Veprove vnitfnost

& oot

nozky

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C

kod: 0501

L

jatra

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovani: 1-5 °C

koc: 0503
VYeprovy
jazyk

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 1-5 °C

30 U vSech vazenych produktl je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kid: 0502

Vepiova

licka

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovani: 15 °G

kod: 0511
Veprove
srdce

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani. 1-5 °C

kod: 0504
Veprove
[edvinky

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C



09 / Veprove vnitfnosti ® 10 / Hovézi maso

kod: 0508
Veprove
plice

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 15 °G

kod: 0107

Hovezi

roSténec

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovani: 1-5 °C

kod: 0116
Hovezi svitkova
(byk)

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

Hovizi falesna
svice z kyty

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C

kod: 0111

Hovezi zadni
kyla

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovant: 1-5 °C

kod: 0112
Hovezi zadni
plec

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C
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10 / Hovézi maso

32

Hovizi prredni
bez kosli, kek

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C

kod: 0105
Hovézi prredni
bez kosli, perko

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

Hovizi prredni
bez kosti, klizka

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 1-5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 0101
Hovezi predni
s kosti, pol.

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 15 °G

Hhvézi kosli
pidke

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

kid: 0122
Hovezi kosli
morkove

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C



10 / Hovézi maso ¢ 11 / Hovezi vnitfnosti » 12 / Kureci maso chlazené

Hhvai kosti
harfy

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 1-5 °C

kod: 0314
Hovei drsfky
predvarene

Balent: viz etiketa
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant; - 18 °G

kod: 1403
Kurala

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 1407
Kureci
prsa

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

Kareci
thvrtky

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 1-5 °C

kod: 1437
Kureci
stehna

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C
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12 / Kufecf maso chlazené ¢ 13 / Kr(tl maso chlazené

34

¢

kod: 1445

Kueci horni sfehno
$palik

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovani: 1=5 °C

kod: 1444

Kureci spodni sfehno
palicka

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovant: 1-5 °C

kod: 1436

Kuteci steak

s kit

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovant: 1-5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 1435
Kupeci steak
bez kiZe

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 15 °G

kd: 1442
Kupeci
kridla

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 1-5 °C

kd: 1426
Keiti
prsa

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C
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,J' Ctibor Svirak feznik-uzena, s.r.o. Oteviraci doba: NaVShVIc
1 Smetanova 1035, 755 01 Vsetin

Po-P&: 700-18.00 hod

CTIROR SVIHAK tel: 571 415 762 So: 700-12.00 hod nagi prndej“u

. , . mail: katerina.svirakova@seznam.cz
REZNICTVI A UZENARSTVI

Zaloeno 936 www.reznictvisvirak.cz
'\\//'

Sunky a saldmy © Parky a klobdsy © Vepfové maso ® MraZend
driibez ® Hovézi maso ® Hovez a veprove vnitinosti ® Kralici
maso © Kr{ti a kufeci maso ® Polévky ® Ryby © Sadlo a slanina
* Speciality ® Uzena masa ® Varené wyrobky

www.rezniclvisvirak.cz



13 / Kr(ti maso chlazené
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Ki'ﬁli horni
stehna

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1=5 °C

Keili spodni
stehna

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 1-5 °C

Ki'ﬁli horni
steak

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovant: 1-5 °C

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kid: 1429
Keiti
kpidla

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin
od zakoupeni

Teplota skladovani: 15 °G

kod: 1440

Kriiti

keky

Baleno: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovani: 1-5 °C

kod: 1447
ol
Keiiti
L
jalra
Baleno: volné
Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovani: 1-5 °C



14/ Dribez mrazend

ilustracni foto

ilustracni foto

kod: 1404

Kurala

Balent: viz etiketa
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant; - 18 °G

kod: 1407
Kureci
jalra

Balent: viz etiketa

Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant; - 18 °G

kod: 1428
Kriti
jalra
Balent: viz etiketa

Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant; - 18 °G

ilustracnf foto

X

ilustracnf foto

txw

ilustracnf foto

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

kod: 1409
Kureci
rizky

Baleni: tacek
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

kod: 1410
Kureci
stehna

Baleni: tacek
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

Kateci
thvrtky

Baleni: tacek
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G
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14/ Dribez mrazend
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X

ilustracni foto

X

ilustracni foto

X

.;1

ilustracni foto

kod: 1408
Kureci
kridla

Baleni: tacek
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

kod: 1413
Kureci steak
s kit

Baleni: tacek
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

kod: 1414

Kureci horni stehno
$palik
Balent: tacek

Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

-

ustracni foto

X

ustracni foto

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

Kufeci spodni stehno
palicka

Baleni: tacek
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

Kﬁl‘zci
skelet

Balent: viz etiketa
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

kod: 1434
Slepice
ehka

Balent: viz etiketa
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G



14 / Dribez mrazena » 15 / Krdli¢i maso

kod: 1425

Kriifa

s e

brojler

Balent: viz etiketa
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

Balent: viz etiketa
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

ilustracni foto ilustracni foto

exw

sfehna

Balent: viz etiketa
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant; - 18 °G

kod: 1421

Husa

Balent: viz etiketa
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

ilustracni foto ilustracnf foto

exw

prsa

Balent: viz etiketa
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant; - 18 °G

kod: 1448

Kralik

cely

Balena: volné

Trvanlivost: do max 48 hodin

od zakoupeni
Teplota skladovani: 1=5 °C

ilustracni foto

U vSech vazenych produktl je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762 39
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ilustracni foto

40

Aijasska'
treska

Balent: 1 kg
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant; - 18 °G

koc: 1456
Pangasius

Balent: 1 kg
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

Rybi File
kostky

Balent: 1 kg
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

ustracnf foto

ustracnf foto

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762

Lﬁsns
Filet

Balent: 1 kg
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

kod: 1459

Makrela

Balent: 1 kg
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G

kod: 1460

Psteuh

Balent: 1 kg
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant: - 18 °G



16 / Ryby

kod: 1461

Platyz

Baleni: 1 kg
Trvanlivost: viz etiketa
Teplota skladovant; - 18 °G

o
ilustracni foto S .

.o
@ @ @ ki 1462
Tilapie
; Baleni: 1 kg
e e X Trvanlivost: viz etiketa

Ly
1l .

Teplota skladovant; - 18 °G

ilustracni foto

U vSech vazenych produktii je odchylka ve vaze +/- 10 %. Objednavejte na +420 605 291 983 nebo +420 571 415 762 4
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REZNICTVI A UZENARSTVI




Ocenéni

NaSe firma se také Ucastni soutéZi v riiznych kategoriich a pravidelné se umistuje na ¢elnich mistech.
Diky tradicnim poctivym recepturam oslovujeme Siroké portfolio nasich zdkaznikil nezaménitelnou chuti nasich vyrobki a kvalitnim zpracovanim.
Svirdkovi valasské klobasy, tlatenka nebo pérecky uZ jsou v okoli Vsetina pojmem, ktery udrzuje povédomi o nasem tradicnim Feznictvi.

2013 — Cena starostky za nejlepSi klobasu

2012 — Cena starostky za nejlepsi klobasu

2011 — Nejlepsi klobasa obce Ratibof, 4. misto

2010 — Perla Zlinska

2010 — Soutéz o nejlepsi klobasu obce Ratibof, 3. misto
2009 - Nejlepsi klobasa obce Ratibof, 1. misto

2008 — Nejlepsi klobasa obce Ratibof, 4. misto

2006 — Ratiboisky jarmark, nejlepSi klobasa, 1. misto
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REZNICTVI A UZENARSTVI

< : i Smetanova 1035, Vsetin 755 01
i telefon: +420 571 415 762

i e ek mobil: +420 724 833 887
e-mail: katerina.svirakova@reznictvisvirak.cz

www.reznictvisvirak.cz
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